STAR IN CUCINA

: «Adoro cucinare

le carni usando spezie e aromi esotici»

Sorridono soddisfatte Marina ed Elisabetta dopo aver finito di preparare il pranzo insieme: dall’an-
tipasto al dolce, le due attrici hanno spadellato tra le risate. La loro crostata @ in forno e, nel giro
di un’ora, sara pronta per essere gustata. A partire dal 23 aprile, vedremo la Pennafina e Ia Pellini
su Raiuno per sei appuntamenti della serie tv Rosso San Valentino: 1a prima interpreta Armida e la
seconda Diana (nel riquadro, le colleghe sul set). Con loro, anche Alexandra Dinu e Luca Bastianello.

'CROSTATA AI MIRTILLI

INGREDIENTI per 6 persone: 1 confezione di pasta frolla pronta, 350 gdi
mirtilli, 35 g di burro, 50 g di zucchero, 1 uovo, 1 bustina di zucchero a velo.

Pulite e lavate in acqua fredda i
mirtilli. Fateli riposare in una cio-
tola con ghiaccio. Intanto, scioglie-
te il burro in un tegamino. Ricoprite
i mirtilli con lo zucchero, versateci
sopra il burro fuso e mescolate.
Stendete la pasta frolla, avendo
cura di tenerne da parte un po’
per comporre piccole strisce per la
decorazione, e foderate il fondo di
una teglia circolare imburrata ab-
bondantemente.
Ricoprite con il com-
pasto di. mirtilli,
facendo atten-
zione che i
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bordi della teglia corrispondano
con la pasta stesa. Decorate la cro-
stata con le strisce di pasta dispo-

- nendole a griglia sulla superficie

della torta. Infine, spennellate con
Puovo sbattuto e infornate per 40
minuti a 200°.

_ Ml Aspettate che la crostata sia

fredda prima di spolverizzaria
con lo zucchero a velo.

COSTO:
Medio _
DIFFICOLTA:
Bassa
TEMPO:

60 minuti

continua da pag. 113
coniglio alla cacciatora con il
vino. In realta, il mio & un
modo per “camuffare” la car-
ne, che non mi piace moltoy.

«Niente in comune
con i nostri ruoli»

Ora, Marina, entrambe
sarete in Tv con Rosso San
Valentino, in cui vedremo in-
trighi, azione, giochi di pote-
re che ruotano intorno a una
grande azienda di cosmetici.
I vostri due personaggi non
saranno molto solidali...

«In realta sono state pochis-
sime le scene girate assieme.
Io interpreto Armida, segreta-
ria di Guido Danieli (Andrea
Giordana, ndr), il proprietario
dell’azienda. Una donna fede-
lissima al patriarca di questa
famiglia di imprenditori. Eli-
sabetta, invece, ¢ Daria, la
spregiudicata moglie del figlio
di Guido, Giorgio (Paolo Ro-
mano, ndr), che fa di tutto pur
di tutelare i suoi interessi».

Una dark lady, Elisabetta?

«Esattamente: Daria ¢ una
donna in cui non ho trovato al-
cun barlume di umanita. A

spingerla sono I’egocentri-
N, smo e la sete di potere.
Per lei, il fine giustifica

i mezzi. Sempre e co-
i munque E questo
che la rende partico-
lare e anche difficile
/ da interpretare. Con

me, poi, non ha nulla in
comune. Perd mi sono di-
vertita moltissimo a dare il
volto a un personaggio del
generey.




